Fleisch

BiachGuet

Calening

MenUvorschlage Hauptgange

Riz Casimir/ Poulet an Currysauce mit Reis, Pfirsich und Ananas
CHF 28.00 / pro Person

Pasta Plausch: Spaghetti, Pesto Sauce, Tomatensauce, Schinkenrahmsauce, Reibkase
CHF 20.00 / pro Person

Rotes Poulet Thai Curry mit Gemuse und Reis (leicht Scharf)
CHF 28.00 /pro Person

Gehacktes mit Hornli Apfelmus, Reibkase
CHF 18.00 /pro Person

Feiner Wurstli / Gemuse Eintopf mit Haugemachtem Brot
CHF 18.00 /pro Person

Heisser Schinken mit Kartoffelsalat an Guntisberger Salatsauce
CHF 23.00 /pro Person

Heisser Fleischkase mit Kartoffelsalat an Guntisberger Salatsauce
CHF 18.00 /pro Person

Vegetarisch

Rotes Gemuse Thaicurry mit Reis
CHF 25.- / pro Person

Riz Casimir/ Gerostete Cashewnusse an Currysauce mit Reis, Pfirsich und Ananas
CHF 26.00 / pro Person

Feiner Gemuse Bohnen Eintopf mit Haugemachtem Brot
CHF 15.00 /pro Person

Alplermagronen mit Kase tberbacken
CHF 18.00 /pro Person

Hauptgange selbst zusammenstellen:
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Ein Hauptgang kénnen sie wie folgt wahlen:

1x Fleisch oder Vegi Komponent, 1x Starkebeilage, 1x GemuUsebeilage

Fleisch

Pro Peron CHF 28 .-

Schweins Geschnetzeltes Zlicher Art

Schweins Geschnetzeltes an Calvadossauce

Rindsgoulasch

Poulet geschnetzeltes an Krautersauce oder Senfsauce

Rindsgeschnetzeltes Stroganoff

Schweinsbraten Brauner Sauce

Hackfelsichballchen in Tomatensauce oder Kapernsauce

Rauchlachsstreifen in Dillsauce

Tofu scheibe gebraten

Tofugoulasch

Getreidegeschnetzeltes an Krautersauce

Haugemachter Haferflockenbratling mit Sauerrahmdipp

Riccottakugeli in Dillsauce

Starkebeilage

Reis

Wildreis

Risotto

Gemusereis

Kartoffelgrartin

Bratkartoffeln

Salzkartoffeln

Ofenkartoffeln

Schupfnudeln

Spatzli

Cous Cous

Ebly

Polenta

Teigwaren (Penne, Nudeln, Farfalle, etc.)

Gemisebeilage
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Buttergemusemischung

Glacierte Karotten

Ofentomate

Bohnenbundeli

Broccoli und Blumenkohl

Gebratene Gemusemischung (Zucchetti, Aubergine, Peperoni)

Blattspinat oder Rahmspinat

Wichtige Informationen:

Menuwunsche: Falls Sie spezielle Winsche fur das Menu haben, lassen Sie es
mich gerne wissen.

Lieferung: Die Speisen werden in warmeisolierten Transportbehaltern geliefert.
Prasentation: Wenn Sie Wert auf eine ansprechendere Prasentation legen, kann
ich Ihnen gerne Warmerechauds (betrieben mit Brennpaste) zur Verfugung
stellen.

Allergien & Unvertraglichkeiten: Gerne passe ich die Menus individuell an die
Bedurfnisse lhrer Gaste an. Bitte besprechen Sie dies im Voraus mit mir.
Deklarationsliste: Die vollstandige Deklarationsliste finden Sie auf meiner
Homepage unter den Informationen zur Bestellung und Lieferung.

Service: Das Catering umfasst ausschlielilich die Lieferung. Ein Service vor Ort,
wie das Servieren oder das Schopfen der Speisen, ist nur nach vorheriger
Absprache mdaglich und wird pro Stunde und Personal abgerechnet.
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